Geschenkset ANKERKRAUT Box Best of 3er Karton mit Sichtfenster

ANKERKRAUT

Drei tolle Ankerkraut Gewdirze auf einen Streich! Mit dieser Box bekommst du die volle Breite an
Geschmack, die jede Langeweile vom Teller vertreibt. Unser Pommes Salz wiirzt viele
Kartoffelgerichte auf ein neues Level. Magic Dust, unser Haus-Rub und Bestseller, darf bei keinem
Grillen fehlen und Pfeffer Symphonie... das sagt schon der Name. Die bis zur Perfektion arrangierte
Pfeffermischung veredelt Gemise, Fleisch und Fisch.

In der Box enthalten sind:

- Pommes Frites Salz im Korkenglas
- Magic Dust im Korkenglas
- Pfeffer Symphonie im Korkenglas

Pommes Frites Salz

KATEGORIEM

Kochen Salz

Wer will da noch nur Salz zum Wiirzen nehmen?! Chili Cheese Fries, Pommes mit Salt & Vinegar und viele andere machen es vor und verpassen den
goldgelben Kartoffelstabchen eine wiirzige Kruste der Extraklasse. Insbesondere im Norden der vereinigten Staaten und auch Europas wird langst
nicht mehr allein der Salzstreuer geschwungen. Abgerundet durch Paprika, Zwiebel, Senfmehl und Knoblauch ist unser Gewiirzsalz ein echtes Muss
fir alle Fritten, egal ob aus Kartoffel, StiRkartoffel oder Polenta, passt aber auch hervorragend zu Bratkartoffeln, Gratins oder Rasti. Und auch
kréﬁ:'ge F|eischge'ichte proﬁtiers:"'l von einem Quéntche"l Pornrmes Frites Salz!
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MIT SENF OHNE OMME ZUSATZSTOFFE OHNE ZUCKER
GESCHMACKSVERSTARKER

ZUTATEN NAHRWERTE JE 100G VERZEHREMPFEHLUNG
Meersalz, Paprika edelsiil3, Senfmehl, Energie: 317 kJ/76 keal Circa 2 EL fiir 500g Kartoffeln.
Zwiebel, Petersilie, Rauchsalz (Meersalz, Fett: 17g
Rauch), Knoblauch, Oregano —
Kann Spuren von Sellerie enthalten B 0:3g

Kohlenhydrate: 92g

davon Zucker: 65g

Eiweild: 37g

Salz: 43¢



Magic Dust, BBQ-Rub

KATEGORIEN

BBQ & Rubs Grillen AI@Gewﬁﬂe

Unser beliebtestes BBQ-Rub! Und die Verwendung ist kinderleicht: Einfach das Grillgut mit ein paar Tropfen Olivenol oder Senf bestreichen, dann
grol3ziigig mit Magic Dust einreiben und fiir einen intensiven Geschmack ein paar Stunden im Kihlschrank ziehen lassen. Magic Dust ist eines der
leckersten BBQ-Rubs, die es gibt. Die leichte Scharfe tritt beim Grillen iibrigens ein wenig in den Hintergrund. Was bleibt, ist eine knusprige rote
Hille, fir die Deine Freunde, Nachbarn, Familie und Gaste Dich beneiden werden. Hier noch ein kleiner Mengenguide: 230 Gramm Marinade

reichen fiir 4-6 kg Grillgut, das hangt aber davon ab wie sparsam Du dosierst.

MIT SENF OHNE OHNE IUSATISTOFFE OHNE IWIEBEL
GESCHMACKSVERSTARKER
ZUTATEN NAHRWERTE JE 100G VERZEHREMPFEHLUNG
Paprika edelsul, Meersalz, Roh-Rohrzucker, Energie: 148 kJ/273 keal Circa 1-2 EL fur 250g Fleisch.
Senfmehl, Knoblauch, schwarzer Pfeffer, e 46g
Cumin, Jalapeno gerauchert, Paprika
. davon gesattigte Fettsauren: 07g

gerauchert, Cayennepfeffer
Kann Spuren von Sellerie enthalten KoHenhydrate: 46 g

davon Zucker: 40 g

Eiweili: 79 g

Salz: 249 [

Pfeffer Symphonie

KATEGORIEN

Kochen Grillen Pfeffer

In dieser Pfeffer Symphonie harmonieren verschiedene Pfeffersorten zu einer einzigartigen, reichhaltigen Genuss-Gesamtheit. Weiller Pfeffer,
Griiner Pfeffer, schwarzer und Rosa Pfeffer (Schinusbeere: getrocknete Beeren des peruanischen Pfefferbaums) sowie Piment, auch Nelkenpfeffer
genannt, sind die Hauptakteure in dieser Symphonie. All ihre Kemponenten machen die Mischung zu dem, was sie ist und runden beim Kechen mit

einer wohltuenden und wirzigen Scharfe ab. Als Steakpfeffer ist diese Kreation mindestens genauso gut geeignet wie fiir Sofen und Suppen!

Ubrigens, den Pfeffer Symphonie gibt es auch in der hanseatischen Special Edition als Hamburger Kapitanspfeffer!
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OHNE KNOBLAUCH OHNE OHNE IUSATZSTOFFE OHNE IUCKER OHME IWIEBEL OHNE SALZ
GESCHMACKSVERSTARKER
ZUTATEN NAHRWERTE JE 100G VERZEHREMPFEHLUNG
schwarzer Pfeffer, griiner Pfeffer, weilRer Energie: 1316 kJ/312 keal Je nach Bedarf.
Pfeffer, Rosa Beeren, Piment Fett: 34g
Kann Spuren ven Senf und Sellerie enthalten
davon gesattigte Fettsauren: 08g
Kohlenhydrate: 53g
davon Zucker: S0g
Eiweild: 0g

Salz: 0,09¢




