45053 — Geschenkbox Mini-Palette Hors-d’oeuvres

Frankreich-Korrespondenz!

Kleine Kostlichkeiten aus Frankreich verwéhnen anspruchsvolle Gaumen. Eine gelungene
Uberraschung fiir Freunde der franzosischen Kiiche. Gerne drucken wir lhre persénliche
Wunschbotschaft oder einen kleinen Grul8 auf das Etikett auf dem Paletten-Deckel. Bitte geben Sie
Ihren Wunschtext in das obige Feld ein.

Mini-Geschenkpalette ca. 21,5 x 16,5 x 9cm

200ml Brut d'Argent (feinperliger Sekt aus der Chardonnay Traube)
90 g Terrine de Chevreuil: Reh mit Rotwein St. Emilion

90g Wildschweinterrine mit Merlot und Heidelbeeren

e 90g Wachtelterrine mit Cabernet Sauvignon

Lebensmittelinformation:

Sekt Brut Dargent, Chardonnay Brut

Allergene enthalt Sulfite

Nettofillmenge 0,2

Hersteller/Produzent La Maison du Vigneron, 39570 Crancot, Frankreich
Ursprungsland Frankreich

Alkoholgehalt 12%vol.

Terrine de Chevreuil: Tafelfertig zubereitetes Fleischerzeugnis aus Rehfleisch mit St. Emilion Rotwein
Zutaten:

Rehfleisch 30%, Hihnerleber, Schweinefleisch, Schweinefett, Schweineschwarte, Wasser, St. Emilion
Rotwein 3,5%, Mohren, Zwiebeln, Ei, Salz, natlrliche Aromen, Lorbeer, Gewlirze, aromatische
Pflanzen.

Enthélt Alkohol

Allergene: Ei
Nettofiillmenge: 90¢g
Lagerung: nach Anbruch kiihl lagern

Hersteller/Produzent: Beauhamais-Carlant Sarl, 5 rue de Wasselonne, 6700 Strasbourg, Frankreich

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g:

Energie: 848kJ / 204 kcal
Fett: 16g

davon gesattigte Fettsauren: 5,8¢g
Kohlenhydrate: Og

davon Zucker: Og

Eiweil3: 15g

Salz: 16¢g



Terrine de Caille: Wachtelterrine mit Cabernet Sauvignon

Zutaten:

Gefllgelleber, Wachtelfleisch 20%, Schweinefleisch und Schweinefett, Schweineschwarte, Wasser,
Cabernet Sauvignon 3%, Salz, natirliches Aroma, Gewdrze.

Enthalt Alkohol

Nettofiillmenge: 90¢g

Lagerung: nach Anbruch kiihl lagern

Hersteller/Produzent: Beauhamais-Carlant Sarl, 5 rue de Wasselonne, 6700 Strasbourg, Frankreich
Ursprungsland: Frankreich

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g:

Energie: 1178 kJ / 284,7 kcal
Fett: 25,1¢g
davon gesattigte Fettsauren: 10,1g
Kohlenhydrate: <0,1lg
davon Zucker: <0,1g
Eiweil3: 14,1¢g
Salz: 2,06¢g

Terrine de Sanglier:  Tafelfertig zubereitetes Fleischerzeugnis aus Wildschweinfleisch mit Merlot
Wein und Heidelbeeren

Zutaten:

Wildschweinfleisch 30%, Hiihnerleber, Schweinefleisch und Schweinefett, Schweineschwarte, Merlot

Wein 7%, Milchprotein, Laktose, Heidelbeer 2,5%, Salz, Cognac, natiirliches Aroma, Gewlirze,

aromatische Pflanze.

Enthalt Alkohol

Allergene: Milch, Laktose
Nettofiillmenge: 90¢g
Lagerung: nach Anbruch kihl lagern

Hersteller/Produzent: Beauhamais-Carlant Sarl, 5 rue de Wasselonne, 6700 Strasbourg, Frankreich
Ursprungsland: Frankreich

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g:

Energie: 54kJ / 230kcal
Fett: 18¢g
davon gesattigte Fettsauren: 6,3 g
Kohlenhydrate: 09¢g
davon Zucker: 0,6g
Eiweils: 16g

Salz: 15¢g



