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INNOVATIVE KUCHENTECHNIK

Profi-Folienbeutel

far lhren Vakuumierer

Profi-Folienbeutel

6-Sterne-Qualitat
fur langanhaltende Frische

BPA
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*  stark & reil3fest
Rippenstruktur flir
optimales Vakuum
stabile Schweif3naht
schiitzt vor Gefrierbrand
kochfest
mikrowellengeeignet
BPA - frei
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Art. Nr. 1219
a EAN 4038437012194
FrISCh GroBe 20x30cm
Stilick pro VPE 50
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Geeignet fir alle Balken-Vakuumierer der Caso Modelle: VC10, VC12, VC100,
V120, VC200, VC220, VC 300 Pro, VC320 Pro, FastVac 3000, FastVac 4000 -
auch geeignet fir die Marken: Rommelsbacher, LAICA, Gastroback, Foodsaver,
Genio, Solis, uvm.

SOUS VIDE - Trend aus der Sternekiiche:

Fleisch, Fisch oder Gem{Use lassen sich im Vakuumbeutel
kochen. Der Vorteil: Die Lebensmittel garen im eigenen
Saft und werden besonders zart und schmackhaft.
Vitamine, Mineralien und Geschmacksstoffe bleiben so
erhalten.



http://www.caso-germany.de/

