
Cif Professional 2in1

Desinfektionsreiniger

Produktbeschreibung

Cif Professional 2in1 Desinfektionsreiniger ist ein gebrauchsfertiges, 
parfümfreies Kombiprodukt für die Reinigung und sichere Desinfektion 
in Lebensmittel verarbeitenden Bereichen. Er löst hartnäckige 
Fettverschmutzungen und angetrocknete Speiserückstände und ist gegen 
ein breites Spektrum an Mikroorganismen wirksam.

Vorteile

• Wirksam gegen ein breites Spektrum an Mikroorganismen

• Hohe Reinigungsleistung

• Frei von Duftstoffen 

Business Solutions: Professionelle Reinigung für perfekte Ergebnisse

Wir kennen die besonderen Anforderungen Ihres Geschäfts und wissen, 
dass Reinigungsprodukte bei ersten Wischen perfekte Ergebnisse liefern 
müssen. Das bietet das Business Solutions Programm. Die Produkte 
verbinden bekannte und bewährte Marken mit professionellen, sofort 
wirksamen Formulierungen. Ausgezeichnete Reinigungsresultate 
ermöglichen es Ihnen, sich voll und ganz auf Ihr Kerngeschäft zu 
konzentrieren – auf die Zufriedenheit Ihrer Kunden und Gäste.

Küchenhygiene - einfach und sicher

Mit dem professionellen Cif Produktprogramm von Diversey 
finden Sie für jeden Bereich in Küche und Restaurant das richtige 
Reinigungsmittel: Ob Schneidbrett, Herd, fettverschmutzter Boden oder 
klebrige Tische - Cif hat die Lösung. Der Cif 2in1 Desinfektionsreiniger 
sowie weitere parfümfreie Produkte wurden speziell für den Einsatz in 
lebensmittelverarbeitenden Bereichen entwickelt.
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Technische Daten

Aussehen: Klare violette Flüssigkeit Relative Dichte [g/ml, 20°C]: 1,00 (Flasche)        1,05 (Kanister, Konzentrat)

Geruch: Parfümfrei pH-Wert: +10,5  

Die oben angegebenen technischen Daten sind Durchschnittswerte und gelten nicht als Produktspezifikation.

Einsatzbereiche

Wasserfeste Oberflächen, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, wie Schneidbretter, Aufbewahrungsbehälter, 
Dampfkocher, Spüle, Fleischwolf, Cutter, und andere Kreuzkontaminationspunkte wie Türgriffe.

Anwendungshinweise

Oberfläche grob vorreinigen, Produkt unverdünnt aufsprühen, einwirken lassen. Einwirkzeit 5 Minuten (EN1276). Danach mit 
klarem Wasser abspülen und an der Luft trocknen lassen oder mit Papiertüchern trocken reiben. Das Konzentrat im Kanister 
kann zur Herstellung einer Reinigungslösung im Eimer oder zum Nachfüllen der Flaschen (ebenfalls verdünnt mit Wasser) 
benutzt werden.

Produktsicherheit und Lagerhinweise

Gefahrenhinweise und Sicherheitsratschläge können dem betreffenden Sicherheitsdatenblatt entnommen werden. Nur 
für gewerbliche Anwendung. Lagerung nur im original verschlossenen, aufrecht stehenden Gebinde. Vor Frost und Hitze 
schützen.

Cif Professional 2in1 Desinfektionsreiniger n1

Unsere parfümfreien Produkte wurden speziell für den Gebrauch in lebensmittelverarbeitenden Bereichen entwickelt.

Cif ist eine eingetragene Handelsmarke von Unilever, die Diversey in Lizenz verwendet.

Verpackungsinformationen

Produkt Packungsgröße Art. Nr.

Cif Professional 2in1 Desinfektionsreiniger 6x750ml 100848997

Cif Professional 2in1 Desinfektionsreiniger 
Konzentrat

2x5l Kanister 7517738

Mikrobiologische Daten 

Produkt Wirksamkeit Dosierung und Einwirkzeit

Flasche  EN1276 (Abtötung von Bakterien) pur, 5 Minuten

Kanister (Konzentrat) EN1276 (Abtötung von Bakterien) 1%, 5 Minuten 
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